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Le Mini-Cuiseur de 15 Lt est parfait pour les pâtisseries, traiteurs, hôtels, restaurant, ... 
Faîtes vos préparations Sucrées ou Salées avec le Mini-Cuiseur et vous serez 
agréablement surpris des résultats et du temps que vous allez économiser. Cela vous 
permettra de faire d’autres choses pendant que le cuiseur fera son travail en toute 
autonomie.  
 
 

 
 
 
Simplicité d’utilisation maximale grâce à des commandes électromécanique pratique, au 
variateur de vitesse et à l’outil mélangeur extractible 
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Caractéristiques : 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ü Cuisson au bain-marie 
ü Robustesse et qualité 
ü Facile d’utilisation 
ü Entretien réduit 
ü Résultats optimaux 
ü Vitesse régulée par onduleur 
ü Outil mélangeur extractible facilement et lavable au lave-

vaisselle 
ü Racleurs en téflon pour les côtés et le fond 
ü Nettoyage facilité 
ü Double couvercles : percé pour une 

meilleure évaporation et plein pour 
maintenir la température 

 

Capacité 15	litres
Quantité	mini 3	Kg
Quantité	maxi 12	Kg
Dimensions	(cm) 80	x	50	x	60
Poids	(Kg) 80
Tension 220	V	-	1	phase	-	50	Hz
Puissance 2,8	kW
Vitesse	de	rotation	de	l'outil	variable
Commandes	électromécaniques
Température	maxi 160°C
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Options : 
 
 Support en acier inoxydable 
  

  
 
 
 Roues en acier inoxydable 


